
Glass

Vlaamsekaai 40

Monday Closed

Tuesday 7pm. - 11.30pm.

Wednesday 7pm. - 11.30pm.

Thursday 7pm. - 11.30pm.

Friday 7pm. - 11.30pm.

Saturday 7pm. - 11.30pm.

Sunday Closed
www.glassantwerp.be
info@glassantwerp.be We are committed to this cuisine and these wines that

favors substance over effect. Because the only effect
that matters to us is the emotion you feel.

Wouter Van Tichelen, chef GLASS.PR
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BIO TOMATEN van Philip Vermeulen €26
Gefermenteerde kers - Vijgenblad - Rosé Champagne.

ROUGET BARBET €42
Artisjok - Pommes Boulangères - Saffraan.

HUISGEMAAKTE CAVATELLI PASTA van aardappel €28
Aubergine - Munt - Waterkers.

SCHARTONG Vis van het Jaar €42
Mosselen - Lavas - Bloemkool.

KONIJN 'Clovis du Poitou' €38
Boontjes - Rozemarijn - Gewürztraminer Vendage Tardives.

ZOMERREE €44
Citroentijm - Courgettes - Banyuls Rimage.

Voorgerechten

Hoofdgerechten

Watertap €6 per persoon - Water a volonté.

Helaas kunnen we geen rekening houden met alle mogelijke
allergieën. Doch overleg steeds met een van onze
medewerkers wat er mogelijk is om u een heerlijke avond in
GLASS te bezorgen.
Vraag naar onze wijnlijst per GLASS & Suggestie wijnen.

DAME BLANCHE €18
Warme Chocolade - Vanille uit Tahiti - Room & Melk "Hollebeekhoeve"

MIRABELLEN €18
Groene Chartreuse - CarteFeuilletée - Vin Jaune.

GORGONZOLA DOLCE ' Tosi' €18
Cavaillon Meloen - Gerookte Amandel - Riesling Spätlese

Desserts & Kaas

Menu 4 Gangen - €89 - Per tafel te bestellen en enkel te bestellen tot 20.30u.

Onze chef Wouter, zal u verrassen met een
4 gangenmenu volgens marktaanbod en zijn voorkeur.

Voorgerecht - Tussengerecht - Hoofdgerecht - Dessert.

_________________________

Vraag aan onze sommelier Jurgen voor een aangepast wijnarrangement:

3 verschillende wijnen (Tot en met het hoofdgerecht): €39

4 verschillende wijnen ( Dessertwijn incl.): €55

*** Super WIJNEN flight ***
3 verschillende Prestige,

unieke wijnen bij dit menu: €79
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