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WOUTER VAN TICHELEN STELT U VOOR:

ZEEBARBEEL
KIWI - PISTACHE - CITROENBLAD.

ke

GROENE ASPERGES UIT DE PROVENCE *
HADDOCK - ZWARTE OLIJF - VLEESJUS.
ik
KABELJAUW UIT DE NOORDZEE
SELDER - PITLINKTVIS - KAPPERTJESBLAD.
T
MECHELSE KOEKOEK
BLOEMEKOOL - SAUTERNES - PILAF RIJST.

e

SAINT-NECTAIRE FERMIER ‘VAN TRICHT' (+€20)
PAPRIKA - RUCOLA - WALNOOT.

e

PURE CHOCOLADE ‘MADAGSCAR’ 72% ‘ VAN DENDER’
HAZELNOOT - KARAMEL - SENCHA BERRYDISE.

OF

RABARBER
DUINDOORNBES - BASILICUM - RIJSTPAP

MENU 4 GANGEN €89 ( * ZONDER GROENE ASPERGES )
MENU 5 GANGEN €110.

OM TOE TE VOEGEN IN UW MENU :
COQUILLES ST. JACQUES ‘ERQUY’ - PASTA - GUANCIALE €32




