
 

 

Chef Alain Smet stelt u voor: 
 

 Lunch 
 
 

Ceviche van Makreel           €28 
Panna Cotta van gerookte paling – Chloryphylmayonaise 

 
 

Sla korfje van scharrelkip met groene asperges       €32 
Bleu cheese sausje – krokant gepocheerd eitje 

 
 

Huisgemaakte pasta met zomertruffel        €36 
Ganzenlever – Pet Sai en scharrelkip 

 
 
 

Bruchetta - Sardines Millésime 2019            €25 
Tomaat – sjalot - olijven 

 
 
 


